
Para los golosos...

Las Tapas

Cócteles & Gin-tonics

Cervezas & VermutBombitas de Can Peret: Olivas rellenas de carne y
rebozadas

 
Nuestra Gilda: Oliva, anchoa, piparra, boquerón
tomate seco y queso

Tortilla de patatas trufada: Con huevos ecológicos del
huerto de Clara

Pizza pequeña mediterránea: Ricota, rabanitos,
rúcula, miel y polvo de mostaza

Huevos brutales con pan de pita: Huevos poché,
yogur griego, pimienta roja, ajo y perejil

Taco de langostinos: Con emulsión de aguacate y
cebolla encurtida

Brioche de bogavante: Con aguacate y mayonesa de
curri

Pan de coca con jamón

Pan de coca con anchoas

Croquetas de asado (6u)

Croquetas de gamba (6u)

Coquinas salteadas con ajo y perejil

Mejillones a la brasa

Burrata: Con ensalada de temporada y aceite de
menta

Patatas Bravas: Con salsa brava de chipotle ahumado

Huevos estrellados con gambita de cristal

Hamburguesa de ternera (supl. de foie 3€): Manzana
caramelizada y ruca

Tartar de ternera con pan crujiente de pintatu

Chuletón a la brasa (para compartir 2 personas):
Con patatas fritas y pimientos de padrón

Elixir de Carmina: Ratafía, Dry Martini, fresa, naranja,
lima y tabasco

 
Dry Martini: Dry Martini, ginebra, limonada y aceitunas

Manhattan: Whisky, Martini rojo, cereza y limón

Margarita: Tequila, triple seco, lima, sal y azúcar

Pastel de queso

Panacotta de chocolate blanco con frutos rojos

Coulant de chocolate con corazón de caramelo
salado

Caña Estrella Damm

Mediana Estrella Damm

Voll Damm

Damm lemon

Free Damm

Buddhan Pie: Cerveza imperial fruit sour

Trigger: Cerveza Hefeweizen

In Ca Fruits 6: Cerveza sour ale o pastry sour

Coulis: Cerveza sour wild ale

Bdebeer: Cerveza gluten free y vegana eco weissbier

L’Atrebida: Cerveza vegana eco hazy ipa

Pic de l’infern: Sidra especial

Apis Obrera: Hidromel de l’Empordà

Vermut Martini Blanco/Negro: Con rodaja de
limón/naranja

Vermut Izaguirre Blanco/Negro: Con rodaja de
limón/naranja

Vermut Blanco Dos Déus: Con limón/manzana verde

Vermut Rojo Fot-li: Con cáscara de naranja y oliva
verde

Vermut Rojo St Petroni: Con rodaja de naranja

PRE CÒCTELS:

14€

14€

14€

18€

18€

7,9€

4,5€

11€

19,50€

47€

5,90€

11,50€

17,50€

16,75€

12,50€

12,50€

10,90€

3€/ud.

8€/2 ud.

8€

8€

8€

8€

9€

9€

11€

11€

12€

12€

10€

10€

7,50€

5€

5€

5€

7€

12€

10€

10€

7€

6€

10,50€

5,50€

5,50€

2,85€

3,98€

3,98€

6,50€

2,50€

8,90€

2,60€

2,40€

2,60€

Caipiriña: Cachaza y zumo de lima

Mojito: Ron añejo, lima, menta y Sprite

Gin-tonic Seagrams: Con cáscara de limón/lima 

Gin-tonic Tanqueray: Con rodaja de limón

Gin-tonic Puerto de Indias fresa: Con fresa

Gin-tonic Brockmans: Con cáscara de
naranja/arándanos 

Gin-tonic Nut Green Apple: Con manzana de Girona

Gin-tonic Ginmare: Con lima/pepino

Gin-tonic Martin Millers: Con lima y enebro
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