


VINS BLANCS

S O  PA N S A  B L A N C A

MASIA CAN RODA.
Pansa blanca. aromes frescos de fruita com la pera, el préssec i el plàtan verd. Trobem 
també aromes d’ herbes mediterrànies com el fonoll. En boca és llarg i lleguerament 
untuós. Presenta una acidèsa cítrica i un final salí.

M A R F I L

CELLER MARFIL.
Pansa blanca i garnatxa blanca. Especiat i aromàtic amb herbes silvestres, ametlles, 
nous, cítrics i fruita blanca. De cos mitjà, pera i cítrics confitats, equilibrada acidesa i un 
final bastant llarg.

I N D I S P E N S A B L E

OLIVER CONTI.
Sauvignon blanc i moscatell. Aroma intens de fruita dolça. Fines notes tropicals i fons 
floral. En boca, és gras i fresc a la vegada. intens, agradable i amb personalitat.

B U FA N U V O L S

BUFANUVOLS.
Garnatxa blanca i muscat. En nas, notes tropicals amb un fons de flors blanques. En 
boca és un vi estructurat, equilibrat i molt fresc; amb notes afruitades amb llarg postgust.

M A S I A  C A R R E R A S

MARTÍ FABRA.
Carinyena blanca i carinyena roja. 12 mesos de criança en botes de roure francès. 
Elegant i rodó amb records minerals, herba fresca i anisats. En boca és potent, post gust 
de mel i cítrics.

M A S I A  O L I V E D A  B L A N C  D E  B L A N C S

M A S I A  O L I V E D A .
Muscat d’alexandria i macabeu. Aromes exuberants i ple de matisos florals. Al paladar 
és untuós i destaquen els aromes de fruita tropical complementats amb els aromes 
secundaris procedents de la fermentació.

M A B R E

EMPORDÀLIA.
Garnatxa blanca. Aromes intensos de flors blanques com la rosa, i de fruites exòtiques 
amb notes lleugerament torrades. Molt complet en boca, el final és fresc amb notes de 
menta.



I X !

SOMNI D’ISTIU.
Lledoner roig i blanc i muscat d’alexandria. Criança de 7 mesos en dipòsits d’acer inoxi-
dable amb les mares. En nas hi trobem herbes aromàtiques i llimona. En boca; entrada 
voluminosa i acidesa marcada amb un final salí.

V I  S P I L L

PORCELLÀNIC.
Xarel·lo. vi blanc, ecològic i natural, apte per vegans. Al nas; pera, préssec verd i menta. 
aromes retro nasals de pomelo, romaní i salaó. Vi de llarg recorregut.

G E S S A M Í

GRAMONA.
Muscat de frontigan, muscat d’alexandria, sauvignon blanc, gewürstraminer. Vinyes 
d’agricultura ecològica i biodinàmica. Flors blanques (gessamí), préssec, pinya i cítrics.

5 0  L L I U R E S
 
TORELLÓ.
Xarel·lo. En nas és intens i complexe. amb notes de fruita d’os i florals, com el fonoll i la 
camamilla. En boca és untuós i amb bona acidesa.

B L A N C  T R A N Q U I L L E

TORELLÓ.
Parellada, xarel·lo, macabeu i moscatell. En nas presenta una delicada intensitat aromà-
tica, amb records de flors blanques de presseguer, fonoll i flor de camp. En boca, agra-
dable, pas lleuger i acidesa emmascarada per la fruita.

L O  N O I  D E L  S A X O  B L A N C 

BIELSA RUANO
Garnatxa blanca i macabeu. Aroma de fruita blanca com la pera i de cítrics. Pas en boca 
voluminós i sedós. És untuós i amb un postgust llarg.

L A F O U  E L S  A M E L E R S

LAFOU CELLER.
100% garnatxa blanca. Fermentació i criança de sis mesos sobre mares en ous de 
formigó. Notes cítriques i florals donen pas a fruita madura i ametlla tendra. Estructurat 
i amb llarg final.



L O B AT O

DOMINIO DEL NOVENO
Garnatxa gris. 12 mesos de criança amb bota de roure francès. En nas predomina la 
fruita blanca i els aromes florals amb un toc mineral. En boca presenta una bona 
estructura, un treball sobre mares que es tradueix en un vi glicèric però no pesat. 
Acidesa alta, final llarg i bona intensitat.

M I C R O C Ó S M I C O

FRONTONIO.
Macabeu. Color verd llima amb notes minerals, gessamí i pomelo. Textura enèrgica i 
boca estructurada amb acidesa fresca i elegant. Intens, complex i sedós.

F I L L A B O A
FILLABOA.

Albariño. Aroma de fruita madura, piña, poma i cítrics. En boca és suau, untuós i amb 
estructura. Acidesa ben integrada, és equilibrat, fresc i persistent. 6 mesos sobre mares 
fines.

3 0 0 0  C E PA S

LAGAR DE PINTOS.
Albarinyo. Vi blanc amb criança de dotze mesos en les seves mares i en botes de roure. 
aromes de fruita madura, herbes anisades i fusta. En boca; potent, mineral, records de 
les mares.

A L B A M A R  PA I

BODEGAS ALBAMAR.
Albarinyo. Aromes cítrics, compota i anisats. En boca, és fresc, ampli i amb estructura. 
és untuós i amb un final molt llarg.

O R A N G E  R E P U B L I C

CASA ROJO.
Godello. Criança sobre mares durant quatre mesos. En nas és elegant i de gran 
intensitat. S’aprecien aromes de poma verda, albercoc, codony i balsàmics. En boca 
presenta una alta persistència, frescura i llarg gust retronasal.



L U X U R I A

CELLER PABLO VIDAL.
Godello. En nas, aromes florals i cítrics amb un fons herbaci, de fruites d’os i d’espècies 
dolces i torrats. En boca, és fresc i vibrant, golós i delicat. Records d’espècies i pastis-
seria.

H E R M A N O S  L U R T O N

HERMANOS LURTON.
Verdejo. En nas és intens i fresc, amb records d’herba acabada de tallar i fruita blanca. 
en boca; entrada àmplia, suau i glicèrica. Records de fruits secs a conseqüència de la 
criança sobre mares.

L A  G A B A C H A

CASA ROJO.
Sauvignon blanc. Criança sobre mares fines durant 3 mesos. Explosió aromàtica de gran 
intensitat. Amb aromes tropicals de mango i pinya, acompanyats d’aromes cítrics. En 
boca és ampli i fresc, d’intensa acidesa.

K - N A I A

BODEGAS NAIA.
Verdejo. En boca, aromes de kiwi, cítrics, notes herbàcies i aromes anisats. En boca, 
entrada fresca i gustosa amb un final amb toc amarg, característic del verdejo.

C H A B L I S

LOUIS LATOUR.
Chardonnay. Aromes de fruita fresca; de caràcter mineral, fruita madura, rodó i molt 
equilibrat clàssic chablis de cos mig.

C L O S  D E  L ’ É C O TA R D

CLOS DE L’ÉCOTARD.
Chenin. Aromes de fruita fresca; de caràcter mineral, fruita madura, rodó i molt equilibrat 
clàssic chablis de cos mig.

S Y B I L L E  K U N T Z  R I E S L I N G

SYBILLE KUNTZ.
Riesling. Vi blanc fermentat sobre líes biodinàmic. És aromàtic, amb tocs cítrics i 
pinzellades minerals. En boca és sec, fresc i de cos mitj. bona acidesa i final calcari 
persistent.



F R A M I N G H A M  S A U V I G N O N  B L A N C

MARLBOROUGH.
Sauvignon blanc. Notas cítriques de llimona i mandarina. En boca, molt bona acidesa i 
amb un final llarg i mineral.

VINS ROSATS

D A I N A

EMPORDÀLIA.
Macabeu, lledoner blanc, roig i negre . De color rosa pàlid i brillant. Amb aromes inten-
sos de flors blanques.

L A  R O S A

CAN SUMOI.
Sumoll i montonega. És un vi lleuger, delicat i elegant. En nas és expressiu i refinat, 
destaca la fruita vermella madura i les notes florals. En boca és amable i àgil.

C H I V I T E  L A S  F I N C A S  R O S É

CHIVITE.
Garnatxa negra i tempranillo. Aroma intens, afruitat i delicat fons floral. En boca, és suau, 
equilibrat, untuós, viu i persistent. Amb caràcter.

T E N TAT I O N  R O S É

CLOS CIBONNE.
Garnatxa vermella, cinsault, syrah i tibouren. Vi delicat que presenta notes de fruita amb 
os, espècies i un toc de mineralitat. En boca, és fresc i afruitat amb tocs de préssec i 
lleugera pinzellada salina. Expressiu i elegant.



VINS NEGRES

P E T I T  S A Ó

MAS BLANCH I JOVÉ.
Ull de llebre, garnatxa i cabernet sauvignon. Criança de 8 mesos en botes de roure 
francès i americà. aromes de fruites vermelles i negres, records de violeta i final 
mentolat. En boca és rodó, especiat, equilibrat i amb volum.

I N D I S P E N S A B L E

OLIVER CONTI.
Garnatxa negra, cabernet sauvignon. Aroma intens que ens recorda a fruits vermells. 
En boca és rodó i fresc, equilibrat amb tanins presents però suaus. És un vi amable amb 
un llarg postgust.

V I N Y E S  V E L L E S

MARTÍ FABRA.
Garnatxa negra. gran intensitat aromàtica, predomini de fruita vermella i negra madura 
combinada amb notes torrefactes, minerals i especiades. Fons balsàmic.

E L I T I A

AV. BODEGUERS.
Carinyena. Aroma complex de fruita negra, figues, cuir i especiats. Mineralitat. En boca, 
tanins molt ben polits i amplis. Fusta ben integrada. sensació en boca llarg i equilibrat.

F I N C A  M A L AV E Ï N A

PERELADA.
Merlot, cabernet sauvignon i cabernet franc. Vi amb criança de 22 mesos en botes de 
roure francès. aroma de fruita vermella, espècies i torrats. en boca és rodó i carnós. 
Llarg post gust.

S ’ A L O U
 
VINYES DELS ASPRES.
Garnatxa negra i syrah. criança. en nas trobem notes de confitura de móra, farigola 
assecada, pa torrat, dàtil. Canyella i codonyat. En boca, mineralitat delicada, bona es-
tructura amb tocs confitats, de caramel, festuc i cafè. Amb persistència perllongada.

M A S I A  O L I V E D A

MASIA OLIEVDA.
Cabernet sauvignon, merlot i garnatxa negra. en nas, aromes profunds de fruita vermella 
com els nabius; sobre una sinfonía d’aromes minerals, fumats i especiats. En boca és 
carnós i amb gran volum. De tanins sedosos i dolços.



P R O P Ò S I T

VINÍRIC.
Cabernet sauvignon, merlot i garnatxa negra. En nas, és tímid però agafa força en pocs 
segons; amb notes de fruita negra, vainilla, xocolata negra i clau. En boca, és elegant, 
fi, estructurat, rodó i complexe.

C I N G L E S  B A L U S  S E L E C C I Ó

CINGLES BLAUS.
Garnatxa negra. Criança de 13,5 mesos en roure francès. aroma balsàmic, xocolata, 
minerals, torrefactes, notes làcties i florals. En boca carnós, afruitat, amb cos i estructura 
i de llarga persistència.

C L À S S I C  PA S C O N A

PASCONA.
Garnatxa i carinyena. Criança de 9 mesos en barriques de roure francès. Aroma intens 
de fruita negra madura,figues, vainilla i torrats. Entrada agradable en boca, golós i fresc. 
Amb cos.

K A R M A  D E  D R A C

KARMA DE DRAC.
Cabernet sauvignon, carinyena i ull de llebre. vi natural i biodinàmic. En nas, destaca la 
fruita negra i vermella; en boca, és agradable, fresc, llaminer i rodó.

L E S  T E R R A S S E S
 
ÁLVARO PALACIOS.
Garnatxa i carinyena. Bona presència de fruita vermella, aromes balsàmics amb un 
caràcter especiat i fons de torrat. En boca és golós, rodó i molt agradable.

P I S S A R R E S
 
COSTERS DEL PRIORAT.
Garnatxa negra i samsó. En boca és complex. Fruita madura i records del sota bosc 
mediterràni. Notes característiques de mineralitat pròpies del sòl de pissarra de llicorella.

E L S  B O S C A L S

ECCOCIVI.
Garnatxa negra. Envelliment durant vuit mesos. En nas aromes de fruita vermella i tocs 
florals, amb complexes notes especiades com el pebre blanc. En boca, el pas és ele-
gant, tantí suau, gustós i mineral amb un llarg post gust.



E M B R U I X

VALL-LLACH.
Garnatxa, carinyena, merlot i syrah. Vi amb criança. Records de fruita negra. 
Ben estructurat, bona acidesa i tanins ben integrats. Entrada potent, envoltant i molt 
carnosa. Cacau i regalèssia.

E N  N Ú M E R O S  V E R M E L L S  C L À S S I C

EN NÚMEROS VERMELLS.
Garnatxa peluda i syrah. amb criança. Trobem fruita negra madura, tocs fumats i 
xocolata negra. Presenta una marcada mineralitat i el final en boca es sec i llarg.

R I A L L A
 
RIALLA.
Garnatxa peluda. Aromes d’ametlla torrada, nou moscada i vainilla; posteriorment, 
aromes de maduixa madura i gerds. En boca és sedós i voluminós amb llarg post gust.

P Ó LV O R A
 
VINS DE LA MEMÒRIA.
Trepat. vi ecològic. En nas és penetrant i encisador. Notes herbàcies, fruits del bosc,
pebre negre, llorer i pólvora cremada. Entrada en boca explosiva, de textura cruixent. 
En destaca l’elegància i integració de la fusta de castanyer.

S O T  L E F R I E C
 
ALEMANY I CORRIÓ.
Merlot, cabernet sauvignon i carinyena. En boca és potent i intens, tanins madurs i per-
sistents. Aromes torrats, roure cremós, fruita madura i terrós.

V E R E D A  D E  L A S  T Ó R D I G A S

RICO NUEVO.
Garnatxa tinta. Vi molt afruitat, altament expressiu, amb presència del sòl de granit. 
És golós, fresc i amb un lleuger acompanyament de la criança en formigó i fusta.



L A  FA R A O N A

DESCENDIENTES DE J. PALACIOS.
Mencía. en nas es mostra reservat, amb uns minuts apareixen aromes balsàmics amb 
tocs a pissarra. En boca, és golós, dolç i fresc. Apareix un taní sedós de cirera just abans 
de madurar.

C L 9 8

CASA ROJO.
Tinto fino. 12 mesos de criança en formigó. En nas, compota de fruits vermells i tocs 
Herbacis que recorden la farigola. En boca destaca el volum i un post gust llarg i fresc. 
Tanins ben integrats.

T I N TA F I N A

CASA ROJO.
Tempranillo. Aromes intensos de fruits del bosc, fruita vermella, vainilla i espècies. El pas 
en boca és afruitat, intens i gustós.

P Í C A R O  D E L  Á G U I L A

DOMINIO DEL ÁGUILA.
Tempranillo. Criança de 12 mesos en botes de roure francès. En nas, perfum de fruits 
vermells, flors com la violeta i espècies. En boca és suau i àgil amb un llarg final.

VA L D AYA

VALDAYA.
Tempranillo. vi molt afruitat i fresc, tant en nas com en boca. Sensació de vellut al pala-
dar i llarg en boca. Vinyes velles de 50 i 70 anys de sòl calcari. Criança durant 15 mesos.

M ATA L L A N A

TELMO RODRÍGUEZ.
Tinto fino, navarro, valenciano, albillo y altres. 14 mesos d’envelliment en botes de
roure francès. En nas, aromes especiats que es troben amb la fruita vermella madura. De 
textura sedosa y estructurada. És l’equilibri perfecte entre acidesa i cos.

P I N G U S  2 0 1 7

DOMINIO DE PINGUS.
Tinto fino. criança de 23 mesos en botes de roure. En nas és harmoniós i accessible, 
balsàmic i floral. En boca, la seva entrada és impactant, s’allarga amb tanins refinats i 
ferms.

P É TA L O S  D E L  B I E R Z O 

DESCENDIENTES DE J. PALACIOS.
Mencía. Aromes de maduixa, mores triturades o aranyons. També, tocs de pebre negre i 
espècies. En boca, és rodó, golós i realment agradable amb notes àcides de la maduixa.

B A N Z A O
Banzao. mencía. En nas, aromes de fruita vermella, amb molta intensitat, notesflorals 
i una clara mineralitat. En boca, és fresc, afruitat, gran acidesa, mineralitat. És llarg i 
persistent.



P I N G U S  2 0 1 8
 
DOMINIO DE PINGUS.
Tinto fino. Criança de 23 mesos en botes de roure. En nas, és complex, amb notes espe-
ciades i minerals. En boca, és extremadament elegant, rodó, voluminós, llarg i persistent.

L A  L O C O M O T O R A

LA LOCOMOTORA.
Tempranillo. En primer pla trobem la fruita vermella i negra, llavors apareix sútilment la 
vainilla y un toc final de regalèssia. En boca és fresc amb tanins ben integrats. Voluminós 
y amb records torrats.

L A  M O N T E S A
 
PALACIOS REMONDO.
Garnatxa negra. aromes potents de fruita madura, espècies i vainilla. En boca, bona 
acidesa i fina amargor amb records afruitats. elegant, concentrat i rodó.

D E S V E L O

HACIENDA GRIMÓN.
Graciano. Aromes de fruita vermella que més tard es troben amb matisos florals i cítrics. 
El pas en boca està marcat per la fruita vermella com els gerds o les cireres amb un toc 
de regalèssia i xocolata amarga. Retrogust llarg i fresc.

TA H O N  D E  T O B E L O S  R E S E R VA

TOBELOS.
Tempranillo. Envelliment de 24 mesos en barriques de roure francès i americà. Aroma 
intens de fruita negra madura, amb notes especiades i torrades. En boca, gran volum i 
ben estructurat, i una acidesa perfectament equilibrada.

B I G A R D O

BIGARDO.
Tinta de toro. Criança de 5-6 mesos en diferents barriques. En nas té una bona intensitat, 
aromes de regalèssia, cedre, fruita negra i vermella. En boca té una entrada amable amb 
un final amarg.

L ’ E S P R I T  C H E VA L L I E R  P E S S A C

DOMAINE DE CHEVALIER. PESSAC LÉOGNAN.
Cabernet sauvignon. Afruitat en nas, trobem també la vainilla. En boca, és sedós amb 
cos i bona acidesa. En boca també notem fruita madura, notes de torrat, vainilla i fusta. 
Final llarg i persistent.



S O U S  M O N T O T

DAVID MOREAU.
Pinot noir. És un vi fresc i generós. Que es caracteritza per les seves notes florals i 
afruitades.

F R A N C H E T T I

PASSOPISCIARO.
Petit verdot i cesanese. En nas fruites negres madures i herbes aromàtiques fresques 
acompanyades d’una punta càrnia. La boca es sedosa i envoltant, amb uns tanins fosos 
acompanyats d’una frescor que agilitza el recorregut sense fer-ho pesat.

PA O L O  S C AV I N O  B A R O L O

PAOLO SCAVINO.
Nebbiolo. Notes intenses de fruita vermella madura, espècies, herbes aromàtiques i tocs 
de mineralitat. En boca és càlid, poderós i amb excel·lent estructura.

R E Y N E K E  O R G A N I C  S Y R A H

REYNEKE.
Syrah. Aromes especiats, pebre blanc i cirera griotte. Seguit de matisos de romaní i 
lavanda. En boca és fresc amb tanins golosos i estructura ben equilibrada. Vi elegant 
amb un llarg final.

C H ÂT E A U  R O C H E Y R O N

CHÂTEAU ROCHEYRON. SAINT-ÉMILION.
Cabernet franc i merlot. Grand cru. fruita negra, notes balsàmiques d’eucaliptus i, 
al final, petits tocs de cacau i cedre. En boca és amable i seductor, amb una textura 
sedosa que s’allarga i amb una trama de tanins ben abrigats que li aporten una bona 
presència. Un vi que plaurà als més pacients.



CAVES
L ’ O L I V E R A  R E S E R VA  S U P E R I O R

L’OLIVERA COOPERATIVA.
Macabeu. Criança de 3 mesos en barriques de roure. Complexitat en nas, aromes de
criança, notes torrades i anisades. Brioix i fruits secs. llarg i gustós en boca. Bombolla 
fina.

A G U S T Í  T O R R E L L Ó

AGUSTÍ TORELLÓ MATA.
Macabeu. destaquen les notes afruitades i especiades. bona acidesa. Final llarg i 
persistent. Aromes de fruita blanca, notes torrades, balsàmics i especiats. fresc i 
estructurat.

G R A M O N A  I M P E R I A L  G . R VA  B R U T

GRAMONA.
Xarel·lo i macabeu. Aromes de fruita blanca, records de fonoll i herbes aromàtiques. 
records torrats provinents de la seva criança. En boca, equilibrat i sec; de bombolla fina 
i ben integrada

E S P U R N E J AT  B R U T  N AT U R A L

PORCELLÀNIC.
Xarel·lo i macabeu. En nas combinen les notes de poma i pera d’aigua amb les notes
torrades de la bota allier. En boca, llaminer, potent i estructurat, llarg i persistent.

FA M Í L I A  O L I V E D A  B R U T  J O V E
 
GRUP OLIVEDA.
Macabeu, xarel·lo i parellada. En nas, aromes florals i afruitats. al paladar és viu i intens, 
ressalta la frescor de la fruita obrint pas a un alegre final. De bombolla delicada i fina.

K R I P TA  G .  R VA  B R U T  N AT U R E

AGUSTÍ TORELLÓ MATA.
Macabeu, parellada i xarel·lo. En nas, notes de fruita madura, poma al forn, torrats i 
brioix. En boca, és fi i elegant, escuma sedosa amb fons de vainilla i fruita madura. 
Postgust llarg.



CAVES ROSATS
AT  R O C A  R O S AT  R VA

AT ROCA.
Macabeu i garnatxa negra. bombolla fina i persistent. En nas dominen les aromes de
poma, sobre un fons de fruits vermells. En boca és molt afruitat, fresc i de magnífica 
acidesa.

D E  N I T
 
RAVENTÓS I BLANC.
Xarel·lo, macabeu i parellada. Criança de 18 mesos. Escumós de notes de fruita blanca,
fonoll silvestre i tocs de flors roses. En boca és gustós, fresc i equilibrat. Carbònic
ben integrat.

R O S AT  D E  M E S T R E S

MESTRES
Trepat, monastrell i garnatxa. criança de 30 mesos amb lies. Brut nature gran reserva.
Notes de fruits vermells, llevat i anisats. carbònic cruixent. És sec, elegant i amb 
personalitat.



CHAMPAGNE
V U E V E  C L I C Q U O T  B R U T
 
VEUVE CLICQUOT.
Pinot noir, chardonnay i meunier. Complex i sedós, aroma intens i molta frescor. De
bombolla fina, aromes de fruita com el préssec i la pera, de vainilla i també records de
brioix.

L O U I S  R O E D E R E R  B R U T  P R E M I E R
 
LOUIS ROEDERER.
Pinot noir, chardonnay i meunier. de bombolla finíssima. Combina les notes fresques de 
poma i pera amb pastisseria i torrats. és cremós, lleuger i potent.

D E L A M O T T E  B L A N C  D E  B L A N C S
 
DELAMOTTE.
Chardonnay. Champagne mineral fruit de les terres de pedra calcària de les seves  
vinyes. De llarg període de criança sobre lies. bombolla fina, cremós i estructurat.


