CARTA DE VINS

VINS BLANCS. VINS ROSATS. VINS NEGRES.
CAVES. CAVES ROSATS.
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VINS BLANCS
/(/C/U/w

SO PANSA BLANCA

MASIA CAN RODA.

Pansa blanca. aromes frescos de fruita com la pera, el préssec i el platan verd. Trobem
també aromes d’ herbes mediterranies com el fonoll. En boca és llarg i lleguerament
untuds. Presenta una acidesa citrica i un final sali.

MARFIL

CELLER MARFIL.
Pansa blanca i garnatxa blanca. Especiat i aromatic amb herbes silvestres, ametlles,
nous, citrics i fruita blanca. De cos mitja, pera i citrics confitats, equilibrada acidesa i un
final bastant llarg.

INDISPENSABLE

OLIVER CONTI.
Sauvignon blanc i moscatell. Aroma intens de fruita dolgca. Fines notes tropicals i fons
floral. En boca, és gras i fresc a la vegada. intens, agradable i amb personalitat.

BUFANUVOLS

BUFANUVOLS.
Garnatxa blanca i muscat. En nas, notes tropicals amb un fons de flors blanques. En
boca és un vi estructurat, equilibrat i molt fresc; amb notes afruitades amb llarg postgust.

MASIA CARRERAS

MART( FABRA.

Carinyena blanca i carinyena roja. 12 mesos de crianca en botes de roure frances.
Elegant i rodd amb records minerals, herba fresca i anisats. En boca és potent, post gust
de mel i citrics.

MASIA OLIVEDA BLANC DE BLANCS

MASIA OLIVEDA.

Muscat d’alexandria i macabeu. Aromes exuberants i ple de matisos florals. Al paladar
és untuds i destaquen els aromes de fruita tropical complementats amb els aromes
secundaris procedents de la fermentacio.

MABRE

EMPORDALIA.

Garnatxa blanca. Aromes intensos de flors blanques com la rosa, i de fruites exotiques
amb notes lleugerament torrades. Molt complet en boca, el final és fresc amb notes de
menta.
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SOMNI D’ISTIU.

Lledoner roig i blanc i muscat d’alexandria. Crianga de 7 mesos en diposits d’acer inoxi-
dable amb les mares. En nas hi trobem herbes aromatiques i llimona. En boca; entrada
voluminosa i acidesa marcada amb un final sali.

VI SPILL

PORCELLANIC.
Xarel-lo. vi blanc, ecologic i natural, apte per vegans. Al nas; pera, préssec verd i menta.
aromes retro nasals de pomelo, romani i salaé. Vi de llarg recorregut.

GESSAMI

GRAMONA.
Muscat de frontigan, muscat d’alexandria, sauvignon blanc, gewurstraminer. Vinyes
d’agricultura ecologica i biodinamica. Flors blanques (gessami), préssec, pinya i citrics.

50 LLIURES

TORELLO.
Xarel-lo. En nas és intens i complexe. amb notes de fruita d’os i florals, com el fonoll i la
camamilla. En boca és untuds i amb bona acidesa.

BLANC TRANQUILLE

TORELLO.

Parellada, xarel-lo, macabeu i moscatell. En nas presenta una delicada intensitat aroma-
tica, amb records de flors blanques de presseguer, fonoll i flor de camp. En boca, agra-
dable, pas lleuger i acidesa emmascarada per la fruita.

LO NOI DEL SAXO BLANC

BIELSA RUANO
Garnatxa blanca i m/acabeu. Aroma de fruita blanca com la pera i de citrics. Pas en boca
voluminds i sedds. Es untuds i amb un postgust llarg.

LAFOU ELS AMELERS

LAFOU CELLER.
100% garnatxa blanca. Fermentacié i crianca de sis mesos sobre mares en ous de
formigd. Notes citriques i florals donen pas a fruita madura i ametlla tendra. Estructurat
i amb llarg final.



LOBATO

DOMINIO DEL NOVENO

Garnatxa gris. 12 mesos de crianca amb bota de roure francés. En nas predomina la
fruita blanca i els aromes florals amb un toc mineral. En boca presenta una bona
estructura, un treball sobre mares que es tradueix en un vi gliceric perd no pesat.
Acidesa alta, final llarg i bona intensitat.
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MICROCOSMICO

FRONTONIO.
Macabeu. Color verd llima amb notes minerals, gessami i pomelo. Textura enérgica i
boca estructurada amb acidesa fresca i elegant. Intens, complex i sedds.

FILLABOA
FILLABOA.

Albarifio. Aroma de fruita madura, pifia, poma i citrics. En boca és suau, untuds i amb
estructura. Acidesa ben integrada, és equilibrat, fresc i persistent. 6 mesos sobre mares
fines.

3000 CEPAS

LAGAR DE PINTOS.

Albarinyo. Vi blanc amb criangca de dotze mesos en les seves mares i en botes de roure.
aromes de fruita madura, herbes anisades i fusta. En boca; potent, mineral, records de
les mares.

ALBAMAR PAI

BODEGAS ALBAMAR.
Albarinyo. Aromes citrics, compota i anisats. En boca, és fresc, ampli i amb estructura.
€s untuds i amb un final molt llarg.
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ORANGE REPUBLIC

CASA ROJO.

Godello. Crianga sobre mares durant quatre mesos. En nas és elegant i de gran
intensitat. S’aprecien aromes de poma verda, albercoc, codony i balsamics. En boca
presenta una alta persistéencia, frescura i llarg gust retronasal.



LUXURIA

CELLER PABLO VIDAL.

Godello. En nas, aromes florals i citrics amb un fons herbaci, de fruites d’os i d’espécies
dolces i torrats. En boca, és fresc i vibrant, golés i delicat. Records d’espécies i pastis-
seria.

S
HERMANOS LURTON

HERMANOS LURTON.

Verdejo. En nas és intens i fresc, amb records d’herba acabada de tallar i fruita blanca.
en boca; entrada amplia, suau i glicerica. Records de fruits secs a consequencia de la
crianga sobre mares.

LA GABACHA

CASA ROJO.

Sauvignon blanc. Crianga sobre mares fines durant 3 mesos. Explosié aromatica de gran
intensitat. Amb aromes tropicals de mango i pinya, acompanyats d’aromes citrics. En
boca és ampli i fresc, d'intensa acidesa.

K-NATA

BODEGAS NAIA.
Verdejo. En boca, aromes de kiwi, citrics, notes herbacies i aromes anisats. En boca,
entrada fresca i gustosa amb un final amb toc amarg, caracteristic del verdejo.

CHABLIS

LOUIS LATOUR.
Chardonnay. Aromes de fruita fresca; de caracter mineral, fruita madura, rodé i molt
equilibrat classic chablis de cos mig.

CLOS DE L'ECOTARD

CLOS DE L’'ECOTARD.
Chenin. Aromes de fruita fresca; de caracter mineral, fruita madura, rodé i molt equilibrat
classic chablis de cos mig.

SYBILLE KUNTZ RIESLING

SYBILLE KUNTZ.

Riesling. Vi blanc fermentat sobre lies biodinamic. Es aromatic, amb tocs citrics |
pinzellades minerals. En boca és sec, fresc i de cos mitj. bona acidesa i final calcari
persistent.



FRAMINGHAM SAUVIGNON BLANC

MARLBOROUGH.
Sauvignon blanc. Notas citriques de llimona i mandarina. En boca, molt bona acidesa i
amb un final llarg i mineral.

VINS ROSATS
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DAINA

EMPORDALIA.
Macabeu, lledoner blanc, roig i negre . De color rosa palid i brillant. Amb aromes inten-
sos de flors blanques.

LA ROSA

CAN SUMOI. )
Sumoll i montonega. Es un vi lleuger, delicat i elegant. En nas és expressiu i refinat,
destaca la fruita vermella madura i les notes florals. En boca és amable i agil.

V.

CHIVITE LAS FINCAS ROSE

CHIVITE.
Garnatxa negra i tempranillo. Aroma intens, afruitat i delicat fons floral. En boca, és suau,
equilibrat, untuds, viu i persistent. Amb caracter.
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TENTATION ROSE

CLOS CIBONNE.

Garnatxa vermella, cinsault, syrah i tibouren. Vi delicat que presenta notes de fruita amb
0s, especies i un toc de mineralitat. En boca, és fresc i afruitat amb tocs de préssec i
lleugera pinzellada salina. Expressiu i elegant.
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VINS NEGRES
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PETIT SAO

MAS BLANCH | JOVE.
Ull de llebre, garnatxa i cabernet sauvignon. Crianca de 8 mesos en botes de roure
frances i america. aromes de fruites vermelles i negres, records de violeta i final
mentolat. En boca és rodo, especiat, equilibrat i amb volum.
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INDISPENSABLE L
OLIVER CONTI.
Garnatxa negra, cabernet sauvignon. Aroma intens que ens recorda a fruits vermells.

En boca és rodd i fresc, equilibrat amb tanins presents perd suaus. Es un vi amable amb
un llarg postgust.

VINYES VELLES

MARTI FABRA.
Garnatxa negra. gran intensitat aromatica, predomini de fruita vermella i negra madura
combinada amb notes torrefactes, minerals i especiades. Fons balsamic.

ELITIA

AV. BODEGUERS.
Carinyena. Aroma complex de fruita negra, figues, cuir i especiats. Mineralitat. En boca,
tanins molt ben polits i amplis. Fusta ben integrada. sensacio en boca llarg i equilibrat.

FINCA MALAVEINA

PERELADA.

Merlot, cabernet sauvignon i cabernet franc. Vi amb crianga de 22 mesos en botes de
roure frances. aroma de fruita vermella, especies i torrats. en boca és roddé i carnés.
Llarg post gust.

S'TALOU

VINYES DELS ASPRES.

Garnatxa negra i syrah. crianga. en nas trobem notes de confitura de moéra, farigola
assecada, pa torrat, datil. Canyella i codonyat. En boca, mineralitat delicada, bona es-
tructura amb tocs confitats, de caramel, festuc i café. Amb persistencia perllongada.

MASIA OLIVEDA

MASIA OLIEVDA.

Cabernet sauvignon, merlot i garnatxa negra. en nas, aromes profunds de fruita vermella
com els nabius; sobre una sinfonia d’aromes minerals, fumats i especiats. En boca és
carnds i amb gran volum. De tanins sedosos i dolcos.



PROPOSIT

VINIRIC.

Cabernet sauvignon, merlot i garnatxa negra. En nas, és timid pero agafa forga en pocs
segons; amb notes de fruita negra, vainilla, xocolata negra i clau. En boca, és elegant,
fi, estructurat, rodé i complexe.
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ELS BOSCALS

ECCOCIVI.

Garnatxa negra. Envelliment durant vuit mesos. En nas aromes de fruita vermella i tocs
florals, amb complexes notes especiades com el pebre blanc. En boca, el pas és ele-
gant, tanti suau, gustoés i mineral amb un llarg post gust.
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CINGLES BALUS SELECCIO

CINGLES BLAUS.

Garnatxa negra. Criangca de 13,5 mesos en roure frances. aroma balsamic, xocolata,
minerals, torrefactes, notes lacties i florals. En boca carnés, afruitat, amb cos i estructura
i de llarga persisténcia.

CLASSIC PASCONA

PASCONA.

Garnatxa i carinyena. Crianca de 9 mesos en barriques de roure francés. Aroma intens
de fruita negra madura,figues, vainilla i torrats. Entrada agradable en boca, golds i fresc.
Amb cos.

KARMA DE DRAC

KARMA DE DRAC.
Cabernet sauvignon, carinyena i ull de llebre. vi natural i biodinamic. En nas, destaca la
fruita negra i vermella; en boca, és agradable, fresc, llaminer i rodé.
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LES TERRASSES

ALVARO PALACIOS.
Garnatxa i carinyena. Bona preséncia de fruita vermella, aromes balsamics amb un
caracter especiat i fons de torrat. En boca és golés, rodé i molt agradable.

PISSARRES

COSTERS DEL PRIORAT.
Garnatxa negra i samso. En boca és complex. Fruita madura i records del sota bosc
mediterrani. Notes caracteristiques de mineralitat propies del sol de pissarra de llicorella.



EMBRUIX

VALL-LLACH.

Garnatxa, carinyena, merlot i syrah. Vi amb crianca. Records de fruita negra.

Ben estructurat, bona acidesa i tanins ben integrats. Entrada potent, envoltant i molt
carnosa. Cacau i regaléssia.

EN NUMEROS VERMELLS CLASSIC

EN NUMEROS VERMELLS.
Garnatxa peluda i syrah. amb crianga. Trobem fruita negra madura, tocs fumats i
xocolata negra. Presenta una marcada mineralitat i el final en boca es sec i llarg.

RTALLA

RIALLA.
Garnatxa peluda. Aromes d’ametlla torrada, nou moscada i vainilla; posteriorment,
aromes de maduixa madura i gerds. En boca és sedos i voluminds amb llarg post gust.
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POLVORA

VINS DE LA MEMORIA.

Trepat. vi ecologic. En nas és penetrant i encisador. Notes herbacies, fruits del bosc,
pebre negre, llorer i pélvora cremada. Entrada en boca explosiva, de textura cruixent.
En destaca 'elegancia i integracio de la fusta de castanyer.

SOT LEFRIEC

ALEMANY | CORRIO.
Merlot, cabernet sauvignon i carinyena. En boca és potent i intens, tanins madurs i per-
sistents. Aromes torrats, roure cremas, fruita madura i terrés.
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VEREDA DE LAS TORDIGAS

RICO NUEVO.
Gamatxa tinta. Vi molt afruitat, altament expressiu, amb presencia del sol de granit.
Es golds, fresc i amb un lleuger acompanyament de la crianca en formigo i fusta.




}/&,Q/\ﬁ:e—
BANZAO

Banzao. mencia. En nas, aromes de fruita vermella, amb molta intensitat, notesflorals
i una clara mineralitat. En boca, és fresc, afruitat, gran acidesa, mineralitat. Es llarg i
persistent.

PETALOS DEL BIERZO

DESCENDIENTES DE J. PALACIOS.
Mencia. Aromes de maduixa, mores triturades o aranyons. També, tocs de pebre negre i
especies. En boca, és rodo, golds i realment agradable amb notes acides de la maduixa.

LA FARAONA

DESCENDIENTES DE J. PALACIOS.

Mencia. en nas es mostra reservat, amb uns minuts apareixen aromes balsamics amb
tocs a pissarra. En boca, és golds, dolg i fresc. Apareix un tanf sedds de cirera just abans
de madurar.

CLO98

CASA ROJO.

Tinto fino. 12 mesos de crianga en formigd. En nas, compota de fruits vermells i tocs
Herbacis que recorden la farigola. En boca destaca el volum i un post gust llarg i fresc.
Tanins ben integrats.

TINTAFINA

CASA ROJO.
Tempranillo. Aromes intensos de fruits del bosc, fruita vermella, vainilla i especies. El pas
en boca és afruitat, intens i gustos.

PICARO DEL AGUILA

DOMINIO DEL AGUILA.
Tempranillo. Crianca de 12 mesos en botes de roure frances. En nas, perfum de fruits
vermells, flors com la violeta i especies. En boca és suau i agil amb un llarg final.

VALDAYA

VALDAYA.
Tempranillo. vi molt afruitat i fresc, tant en nas com en boca. Sensacié de vellut al pala-
darillarg en boca. Vinyes velles de 50 i 70 anys de sol calcari. Crianca durant 15 mesos.

MATALLANA

TELMO RODRIGUEZ.

Tinto fino, navarro, valenciano, albillo y altres. 14 mesos d’envelliment en botes de
roure frances. En nas, aromes especiats que es troben amb la fruita vermella madura. De
textura sedosa y estructurada. Es I'equilibri perfecte entre acidesa i cos.

PINGUS 2017

DOMINIO DE PINGUS.

Tinto fino. crianga de 23 mesos en botes de roure. En nas és harmonids i accessible,
balsamic i floral. En boca, la seva entrada és impactant, s’allarga amb tanins refinats i
ferms.



PINGUS 2018

DOMINIO DE PINGUS.
Tinto fino. Crianga de 23 mesos en botes de roure. En nas, és complex, amb notes espe-
ciades i minerals. En boca, és extremadament elegant, rodo, voluminds, llarg i persistent.
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LA LOCOMOTORA

LA LOCOMOTORA.

Tempranillo. En primer pla trobem la fruita vermella i negra, llavors apareix sutilment la
vainilla y un toc final de regaléssia. En boca és fresc amb tanins ben integrats. Voluminds
y amb records torrats.

LA MONTESA

PALACIOS REMONDO.
Garnatxa negra. aromes potents de fruita madura, espécies i vainilla. En boca, bona
acidesa i fina amargor amb records afruitats. elegant, concentrat i rodé.

DESVELO

HACIENDA GRIMON.

Graciano. Aromes de fruita vermella que més tard es troben amb matisos florals i citrics.
El pas en boca esta marcat per la fruita vermella com els gerds o les cireres amb un toc
de regalessia i xocolata amarga. Retrogust llarg i fresc.

TAHON DE TOBELOS RESERVA

TOBELOS.

Tempranillo. Envelliment de 24 mesos en barriques de roure frances i america. Aroma
intens de fruita negra madura, amb notes especiades i torrades. En boca, gran volum i
ben estructurat, i una acidesa perfectament equilibrada.
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BIGARDO

BIGARDO.

Tinta de toro. Crianca de 5-6 mesos en diferents barriques. En nas té una bona intensitat,
aromes de regaléssia, cedre, fruita negra i vermella. En boca té una entrada amable amb
un final amarg.

L'ESPRIT CHEVALLIER PESSAC

DOMAINE DE CHEVALIER. PESSAC LEOGNAN.

Cabernet sauvignon. Afruitat en nas, trobem també la vainilla. En boca, és sedés amb
cos i bona acidesa. En boca també notem fruita madura, notes de torrat, vainilla i fusta.
Final llarg i persistent.



CHATEAU ROCHEYRON

CHATEAU ROCHEYRON. SAINT-EMILION.

Cabernet franc i merlot. Grand cru. fruita negra, notes balsamiques d’eucaliptus i,

al final, petits tocs de cacau i cedre. En boca és amable i seductor, amb una textura
sedosa que s’allarga i amb una trama de tanins ben abrigats que li aporten una bona
presencia. Un vi que plaura als més pacients.

SOUS MONTOT

DAVID MOREAU.
Pinot noir. Es un vi fresc i generds. Que es caracteritza per les seves notes florals i
afruitades.
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FRANCHETTI

PASSOPISCIARO.

Petit verdot i cesanese. En nas fruites negres madures i herbes aromatiques fresques
acompanyades d’'una punta carnia. La boca es sedosa i envoltant, amb uns tanins fosos
acompanyats d’'una frescor que agilitza el recorregut sense fer-ho pesat.

PAOLO SCAVINO BAROLO

PAOLO SCAVINO.
Nebbiolo. Notes intenses de fruita vermella madura, espécies, herbes aromatiques i tocs
de mineralitat. En boca és calid, poderds i amb excel-lent estructura.

St ko (Satadien)

REYNEKE ORGANIC SYRAH

REYNEKE.

Syrah. Aromes especiats, pebre blanc i cirera griotte. Seguit de matisos de romani i
lavanda. En boca és fresc amb tanins golosos i estructura ben equilibrada. Vi elegant
amb un llarg final.




CAVES

L'OLIVERA RESERVA SUPERIOR

L’OLIVERA COOPERATIVA.

Macabeu. Criangca de 3 mesos en barriques de roure. Complexitat en nas, aromes de
crianca, notes torrades i anisades. Brioix i fruits secs. llarg i gustés en boca. Bombolla
fina.

AGUSTI TORRELLO

AGUSTI TORELLO MATA.

Macabeu. destaquen les notes afruitades i especiades. bona acidesa. Final llarg i
persistent. Aromes de fruita blanca, notes torrades, balsamics i especiats. fresc i
estructurat.

GRAMONA IMPERIAL G.RVA BRUT

GRAMONA.

Xarel-lo i macabeu. Aromes de fruita blanca, records de fonoll i herbes aromatiques.
records torrats provinents de la seva crianca. En boca, equilibrat i sec; de bombolla fina
i ben integrada

ESPURNEJAT BRUT NATURAL

PORCELLANIC.
Xarel-lo i macabeu. En nas combinen les notes de poma i pera d’aigua amb les notes
torrades de la bota allier. En boca, llaminer, potent i estructurat, llarg i persistent.

FAMILIA OLIVEDA BRUT JOVE

GRUP OLIVEDA.
Macabeu, xarel-lo i parellada. En nas, aromes florals i afruitats. al paladar és viu i intens,
ressalta la frescor de la fruita obrint pas a un alegre final. De bombolla delicada i fina.

KRIPTA G. RVA BRUT NATURE

AGUSTI TORELLO MATA.

Macabeu, parellada i xarel-lo. En nas, notes de fruita madura, poma al forn, torrats i
brioix. En boca, és fi i elegant, escuma sedosa amb fons de vainilla i fruita madura.
Postgust llarg.



CAVES ROSATS

AT ROCA ROSAT RVA

AT ROCA.

Macabeu i garnatxa negra. bombolla fina i persistent. En nas dominen les aromes de
poma, sobre un fons de fruits vermells. En boca és molt afruitat, fresc i de magnifica
acidesa.

DE NIT

RAVENTOS | BLANC.

Xarello, macabeu i parellada. Crianga de 18 mesos. Escumds de notes de fruita blanca,
fonoll silvestre i tocs de flors roses. En boca és gustos, fresc i equilibrat. Carbonic

ben integrat.

ROSAT DE MESTRES

MESTRES

Trepat, monastrell i garnatxa. crianga de 30 mesos amb lies. Brut nature gran reserva.
Notes de fruits vermells, llevat i anisats. carbonic cruixent. Es sec, elegant i amb
personalitat.




CAMPAGNE

VUEVE CLICQUOT BRUT

VEUVE CLICQUOQOT.

Pinot noir, chardonnay i meunier. Complex i sedés, aroma intens i molta frescor. De
bombolla fina, aromes de fruita com el préssec i la pera, de vainilla i també records de
brioix.

LOUIS ROEDERER BRUT PREMIER

LOUIS ROEDERER.
Pinot noir, chardonnay i meunier. de bombolla finissima. Combina les notes fresques de
poma i pera amb pastisseria i torrats. €s cremas, lleuger i potent.

DELAMOTTE BLANC DE BLANCS

DELAMOTTE.
Chardonnay. Champagne mineral fruit de les terres de pedra calcaria de les seves
vinyes. De llarg periode de crianga sobre lies. bombolla fina, cremds i estructurat.




