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Tots els plats estan

G ”z -ﬁ pensats per

compartir al centre
de la taula

PER ACOMPANYAR V

Pa de coca torrat amb la nostra mantega d'herbes de Can Peret 4.5€

FRESCOS I LLEUGERS
Pressec/albercoc rostidet amb sardinetes, mel, herbes fresques, un toc de vi de xeres i creme
fraiche 155€
Tomaquets de temporada amanits, amb sardina fumada, ajoblanco, taperes, alfabrega fresca i toc
de llima 15€
Daus de tonyina marinada, amb ceba i fonoll encurtits i vinagreta suau de soja i sesam 16€

Brioix de sobrassada, mel de muntanya, formatge baldat i pera rustida 13.5€

CALENTS I MELOSOS
Croquetes de gamba fetes a casa (6 unitats) 14€
Alberginia fregideta amb salsa hoisin, crema de tahina, fruits secs i herbes amb un lleuger toc
citric 11.5€
Bunyols de vent farcits de butifarra dolca, poma caramellitzada i oli picant de guindilla 12€

Steak tartar amb foie a la planxa, pell de taronja confitada i tofona 19€

DEL MAR
Fish& Chips de llobarro amb ralladura de llima 19€
Pop amb papada iberica, parmentier de kimchi i ou poché 22€

Arros de zamburinyes, sepionetes, gamba | maionesa de kimchi 26€

DE LA MUNTANYA

Sandwich de galta de porc, allioli de mel y tofona, enciam, "mojo” verd i parmesa rallat 13€
Entrecot a la brasa amb salsa cafe de Paris i cabdells a la brasa banyats amb mantega i soja 25€

Arros de secret iberic, trompetes de la mort i allioli de pimenton de la vera 20€



